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Lieber Gast,

wir haben eine Vorabauswahl in Form von Meniivorschligen an erlesenen
Speisen getroffen. Sollten Sie einen Wunsch hegen, den wir noch nicht

beriicksichtigt haben, so sind wir gerne bereit iiber [hren Wunsch zu beraten.

Wir mochten Sie darauf hinweisen, dass unsere Meniis in der Zusammenstellung
nur Vorschldge sind und Sie Thre Speisenfolge selbst nach Lust und Laune
tauschen, weglassen oder verdndern konnen.

Die Menii-Mindestmenge bei Bankettreservierungen liegt bei 20 Personen.

Wir garantieren Thnen schon jetzt einen reibungslosen Ablauf und eine

erfolgreiche Veranstaltung.

IThre Familie Reubel

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022



Menii 1:

Menii 2:

Meni 3:
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MENUVORSCHLAGE

Ragout von Meeresfriichten

in Zitronengras-Currysauce

im Blatterteigpastetchen serviert

kkok

Rinderkraftbriithe mit Maultischle

und Gemiisestreifen

kkok

Honiggebeizte Barbarie-Entenbrust

auf Preiselbeersauce mit Schupfnudeln
und Spinattimbale

kkok

Nougathalbgefrorenes im Baumkuchenmantel an
Mandelsauce und exotischem Fruchtsalat

Krauterrahmsuppe mit Griinkernkl6Bchen

skskosk

Seezungenfilet mit Lachsmousse gefillt

in Riesling pochiert, dazu Safran-Reis-Timbale
skskok

Schweinelendchen im Blitterteig gebacken
mit Sauce Rachel, Marktgemiise

und Kartoffelgratin

skskok

Parfait von Ceylontee mit Mangosauce

Tatar vom Schottischen Lachs mit Schnittlauch-
Créme-fraiche und kleinem Kartoffelrosti
skskk

Duett von Zucchini und Paprikacremesuppe
skskesk

Gebratenes Filet von der Rotbarbe

auf Steinpilzrissotto mit Kriuterschaum

skskok

Rumpsteak auf gebratenen Balsamico-Pilzen
mit Kartoffelgratin und buntem Gemiise

kkok

Walnussparfait mit Friichten

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer

Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022
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Frankisches Menu

Wiirzburger Weinstlippchen mit Zimtkrusteln
kkok

Knusprig gebratenes Schaufele

in leichter Biersauce mit Kartoffelklof3

und gemischtem Salat

kkok

Apfelkiichle mit Vanilleeis und Schlagsahne

Italienisches Menu

Vitello Tonnato
eingelegte Kalbfleischscheiben in Thunfischsauce
skskok

Kraftbriihe ,,Mille Fanti* mit Parmesan
skekk

3 GrofB3e Garnelen (8/12)mit Knoblauchbutter am

Spiel3 gebraten auf Safranrissotto
skeksk

Limonensorbet mit Prosecco

Kalbschnitzel ,,Saltim Bocca a la Romana”
mit Vermouthsauce, hausgemachten Nudeln
und Broccolirdschen

skksk

Panna Cotta im Friuchtekranz

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer

Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022
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Schlemmermentii Reubel

Menii 6: Terrine von der Ente mit Sauce Cumberland,
mit Waldorfsalat 14,50
sksksk
Rinderkraftbriihe mit Steinpilzravioli
und Gemiisekonfetti 9,50
sksksk
Gebratenes Zanderfilet an Senf-Kartoftelpiirreé
mit Schnittlauchschaum 15,00
sksksk
Schweinefilet im Kriautermantel
mit Champignonrahmsauce, feinem Gemiisebouquet

und Butterspitzle 19,80
skksk
Dessertkarussell ,,Reubel* 14,80

Vegetarisches Menii

Menti 7: Bunter Salatteller mit Joghurtdressing
gebratenem Réaucher-Tofu und Brotkrusteln 9,80
kkok
Tomatencremesuppe mit Ginsahne liberbacken
und Knoblauchcrottons 9,00

kksk

Spinat-Serviettenknddel auf gelber Paprikasauce

mit Gemiise 14,00
skkk
GrieB3schnitte mit Kompott 9,50

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022
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Vorspeisen:
Carpaccio vom Rinderfilet mit gerdsteten Pinienkernen,

Pesto und gehobeltem Parmesan

Hausgebeizter Schottischer Lachs
mit Honig-Senfsauce und kleinem Kartoftelpuffer

Tafelspitzsiilze an Krdutervinaigrette mit Salatstrau3chen,
Butter und gemischtem Brot

Roulade vom Réaucherlachs mit Salatbouquet

Carpaccio vom schottischen Lachs
mit Pesto vom frischen Koriander und Friseesalatspitzen

Thunfischtatar mit frischem Koriander und Tomaten
mit Sushireis und Salatkrdnzchen (ab 15 Personen)

Italienischer Vorspeisenteller mit Tomate-Mozzarella, Mortadella,
Honigmelone mit Parmaschinken, Maildnder Salami und eingelegtem
Gemiise

Suppen: )
Karottencremestippchen mit frischem Ingwer und Vanille Ol

Selleriecremesuppe mit Haselnuss-K168chen

Allgauer Kasesuppe mit Schmelzzwiebeln und Kriutertoast
Rinderkraftbriihe mit Butterkl68chen und Gemiisestreifen
Krauterrahmsiippchen mit Griinkernkl6Bchen

»Frankische Hochzeitssuppe*

Franzdsische Zwiebelsuppe mit Tomaten und Késecrouton
Knoblauchrahmstippchen mit Krautercroutons

Stippchen mit Ravioli von der gerducherten Spessartforelle
mit Meerrettichsahne

Tomatenconsomme mit Strudel von getrockneten Tomaten
Italienische Gemiisesuppe ,,Minestrone*
Knoblauchsliander Kartoffelsuppe mit Brotkrusteln

Lauchrahmsiippchen mit Buttercroutons

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022
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Zwischengerichte:
Getriiffelte Spaghetti mit gebratenen Scampi (Saisonartikel)

Gebratene Jakobsmuschel auf Blattspinat
mit Parmesan gratiniert

Gebratenes Filet vom Loup de mer auf Gemiise-Graupenrisotto

Gebratenes Steinbeillerfilet auf Ratatouille
mit Weillweinsauce und gebratenen Kartoffeln

Sorbets:
Holunderbliitensorbet

Orangensorbet

Hauptgerichte:
Kalbsbraten aus der Keule in Sahnesauce mit Champignons,
Rahmkarotten und Kartoffelkroketten

Kalbsriickensteak mit Krauterkruste an Austernpilzrahmsauce,
Mandelbroccoli und Butterspitzle

Schweinefilet am Stiick gebraten mit Steinpilzrahmsauce,
Marktgemiise und Kartoffelplidtzchen

Schweinelendchen in Madagaskarpfeffersauce
mit Mandelkroketten und Salat der Saison

Franzosiches Maispoulardenbriistchen
im Parmaschinkenmantel gebraten mit Wermuthsauce,
Tagliatelle und Broccolirdschen

Schmorbraten vom Rindertafelspitz ,,Esterhazy“
mit Gemiisestreifen, Salat in Walnuf361ldressing
und Serviettenknodel

Rinderfilet gebraten mit Chianti-Zwiebelsauce,
Grilltomate, Gemiise vom Markt und Thronfolgerinkartoffeln

Geschmorte Lammkeule in Rosmarinjus
mit Ratatouille und Bickerinkartoffeln

Lammriickenfilet mit Dijonsenf-Zwiebelkruste
dazu Bohnenbiindchen und Kartoffelgratin

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer

Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022
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Desserts:
Mascarponecreme auf Biscuit mit Himbeerspiegel
und Orangensalat umlegt

Tiramisu mit Aprikosensauce
Orangen-Quarkcreme mit Kirschsauce und frischen Friichten

Bayerische Vanillecreme mit Himbeermark
und frischen Friichten

Zweierlei Mousse au chocolate mit Friichte-Bouquet

Grand Marnier Parfait
im Baumkuchenmantel an Orangensalat

Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahne
Topfenpalatschinken mit Zwetschgensauce
Erdbeer-Panna Cotta an Eierlikdrsauce
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott

Cardamomparfait im Baumkuchenmantel
mit eingelegten Gewlirz-Aprikosen

Mousse au chocolate mit Friichten

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer

Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022
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CANAPES

a 3,50 (Abholpreis 2,80)

Camembert angemacht auf Pumpernickel
Roastbeef mit Remoulade und Cornichon
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Salami, Tilsiter und Tomatenecke auf Bauernbrot
Parmaschinken mit Melone

Friihlingsschnitten mit Tomate, Ei, Radieschen
und Schnittlauch

Schwarzwélder Schinken, gewiirfelt mit Mixed Pickles
Mortadella mit Kapernapfel und Kirschtomaten
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Matjesfilet mit Apfeln und Essiggurken
Schinkenrdllchen auf Salatgurke
Bratwurstgehiack mit Zwiebeln und Paprikapulver
Sardellenfilet auf gekochten Eierscheiben

a 4,00(Abholpreis 3,20)

Gebeizter Lachs mit Wachtelei

Réucherlachs mit Sahnemeerrettich im Crepemantel
Tatar angemacht, mit Kaviar

Gronland Garnelen mit Cocktailsauce und Dill
Matjestartar im Loffel

Lachstartar

Bitte beriicksichtigen Sie: 15 Canapes Mindestabnahme je Sorte

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022
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Gourmet Buffet

kalt
Graved Lachs mit Dill-Senfsauce,

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade,
Gerducherte Barbarie Entenbrust mit Orangen-Chutney,
Rehriickenmedaillons mit Waldorfsalat,
Gronland Garnelen in Cocktailsauce mit
frischen Champignons und buntem Paprika,
Parmaschinken mit Honigmelone,
Gemischtes Brot und Butter

Suppe
Cremesuppe von der gerducherten Forelle

Salate
Tomatensalat mit Mozzarella und Basilikumdressing
Gefliigelsalat mit Friichten und Curry
Nudelsalat mit Gemiise und gekochtem Schinken
Blattsalate mit zweierlei Dressing
Matjesfilet mit Stangensellerie-Bohnensalat

warm
Rinderstreifen ,,Stroganoff*, mit Zwiebeln, Essiggurken
und Champignons in Rahmsauce
Zanderfilet in Zitronenbutter gebraten
Schweinemedaillon in Madagaskarpfeffersauce
Gemiisevariation, Sesamspétzle, Butterreis und Salzkartoffeln

Dessert
Kéaseauswahl mit Niissen und Weintrauben
Mousse au chocolat, Tirami su, Panna Cotta
Grand Marnier Parfait, Creme Caramel
Salat von frischen Friichten

ab 40 Personen a 85,00

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022
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Frankisches Delikatessen-Buffet

Suppe
Frankische Weinsuppe mit Zimtcro{itons

kalt
Pfefferbeiller, weiller und roter Preflack
Wurstsalat mit Késestreifen
Gebratene Poulardenbrust
Gekochter Tafelspitz kalt eingelegt in Sauce Vinaigrette
Saftiger Katenrauchschinken
Schinkenr6llchen mit Spargel
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Matjesfilet ,,Hausfrauen Art*
Bauernsiilze
Gemischtes Brot und Butter

warm
Kalbschnitzel mit einer Sof3e aus Speck, Zwiebeln und Weintrauben
Krustenbraten vom Schwein mit Kartoffelkloen
Blaue Zipfelchen im Zwiebel-Essig-Sud
Schmackhaftes Gemiise vom Wochenmarkt
Bratkartoffeln, Spétzle

Salate
Tomatensalat in Krdutervinaigrette
Blattsalat mit dreierlei Dressing
Gurkensalat mit Sauerrahm und Dill
Weillkrautsalat mit Kiimmel
Kartoffelsalat

Dessert
Frischer Obstsalat
Vanillecreme mit roter Griitze
Apfelkiichle mit Vanillesauce
Frankisches Késebrett mit Butter und Brot

ab 40 Personen a 58,00

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022
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Italienisches Buffet

Vorspeisen
Anti pasti (eingelegtes Gemiise)

Tomaten-Mozzarella in Basilikummarinade
Honigmelone mit Parmaschinken
Mortadella und Salami Milano
Meeresfriichtesalat
Vitello Tonato (Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce )
Carpaccio vom Rinderfilet mit Pesto
Gefiillte Zucchini- und Auberginenrdllchen
Gemischtes Brot und Butter

Suppe
Minestrone

Hauptgerichte
Saltim Bocca a la Romana auf Vermuthsauce vom Kalb,
Schweineriicken mit Tomatenscheiben und Mozzarella iiberbacken,
Piccata Milanese von der Putenbrust auf Tomatensauce
Lasagne, Schwertfisch nach venezianischer Art
(pikante SoB3e aus Tomaten, Oliven, Kapern und Sardellen),
Calamari fritti mit Remouladensauce

Beilagen
Gemiiserissotto, Italienischen Nudeln, Rosmarinkartoffeln

Salate
Tomatensalat, Zucchinisalat, Fenchelsalat mit Orangen,
Blattsalate mit Pinienkerne und Balsamdressing

Dessert
Panna cotta, Tirami su, frischer Obstsalat,Schokoladenmousse

Italienische Kéaseauswahl mit Ciabattabrot

ab 30 Personen a 55,00

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022



oW,
N

Traditionell deftiges Buffet

Warm:

Frankische Kartoffelsuppe mit Krusteln
Schweinebraten am Spieflchen mit kleinen rohen KloBen
Niirnberger Bratwiirste mit Sauerkraut
Kleine Kohlrouladen
Gebratener Schweinebauch mit Sauerkraut
Frankischer Fleischkise
Sauere Zipfel

Kalt:

Holzbrett mit Frankischen Bauernwurstsorten
Holzbrett mit gepdkelter Ochsenzunge
gekochtem Kasseler und
schwarzgerduchertem Schinken
Gefiillte Eier auf Gemiisesalat
Tomaten mit Fleischsalat gefiillt
Gekochtes Rindfleisch ,,Vinaigrette* (Essig - Krautersauce)
Niirnberger Gwerch
Schweizer Wurstsalat
Krautsalat mit Speck
Kartoffelsalat mit Gurke und Ei
Gurkensalat in Dillrahm
Tomatensalat
Bayerisches Késebrett
Butter, verschiedene Brotsorten
Senf, Meerrettich, Essiggurken, Senfgurken, Mixed Pickles

Dessert:
Apfelstrudel mit Vanillesauce, Obstsalat,
gemischte Eiskugeln, Joghurt-Himbeercreme
Kaiserschmarrn mit Kompott

ab 25 Personen kaltes Buffet 4 48,00
ab 40 Personen kombiniertes Buffet kalt und warm a 55,00

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022
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Spezial-Buffet Reubel

Vorspeisen
Honigmelone mit Parmaschinken (min. 18 Monate gereift)

Matjesfilet ,,im Beet*

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Gekochte Rinderbrust in Sauce Vinaigrette
Mariniertes Gemiise
Butter & Brot

Suppe
Tomatencremesuppe mit Crofitons

Hauptgerichte
Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons
Steinbeilerfilet gebraten mit Weilweinsauce
Schweinelendchen in Blitterteig gebacken mit Sauce Bearnaise
Mediterrane Gemiisenudeln

Beilagen
Krauterspatzle, Kartoffelgratin, Butterreis

Gemiise vom Markt, Salate der Saison

Dessert
Joghurtcreme
Mousse au chocolat
Creme Caramel
Obstsalat
Eisplatte

ab 30 Personen pro Person 58,00

Alle Preise sind in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer
Anderungen vorbehalten! Stand 02/2022



